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Tillykke med din nye RAIS breendeovn!
Inden ibrugtagning af den nye ovn bgr man sikre sig, at
bygningsreglementet er overholdt med hensyn til
rggaftreek og rigtig placering i forhold til gulv, veegge og

mgbler.

| tvivltiifaelde anbefales det at kontakte den lokale
skorstensfejermester.

Fagrstegangsoptaending.

En forsigtig start betaler sig.
Du far derved den bedste udnyttelse af din Rais og slipper
for beskadiget maling og revner i de ildfaste sten.

En lidt eiendommelig lugt kan fremkomme under den
farste opteending, fordi maling og materiale skal
"varmebehandles”, men lugten forsvinder hurtigt.

Til opteending anvendes sprittablet eller lign. Samt smat
klgvet tree (ca. 2 kg.)

Advarsel

Brug aldrig nogen form for flydende braendstof til
opteending eller for at holde ilden ved lige. Du risikerer en
eksplosion.

Braendslet man anvender, bgr veere tree med passende
lavt vandindhold 15-22 %, Leengde 33-35 cm.

For at opna dette bar trae lagres tart under tag med
frisklufttilgang i mindst 1 ar.

For at tree kan braende pa den rigtige made skal der
tilfares forbreendingsluft i passende meengder pa det
rigtige sted.

Hvordan det foregar i netop din Rais ovn, kan du leese om

i vedlagte brugervejledning, der er udarbejdet til hver
enkelt ovntype.

Varmeegenskaber.

Rais-modellernes varmeegenskaber er angivet i KW og
varierer efter ovnens stgrrelse.
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Den bedste varmeydelse opnas med lukkede lager. Den
hajeste effektivitet opnas ved en moderat og jeevn ild.

Forbraendingsluft.

Det er vigtigt med en passende mangde
forbreendingsluft. | normalt isolerede rum vil der komme
tilstreekkeligt luft gennem dgre, vinduer og andre
spreekker. | teet isolerede huse kan lufttilfgrsel veere et
problem, og luften ma derfor fares ind udefra — sa stovfrit
som muligt.

Aske.

Husk at balet breender bedst med et underlag af aske.
Askeskuffen er meget rummeligt, men lad den ikke blive
for fyldt.

Vedligeholdelse.

Egentlig behgver din Rais ingen vedligeholdelse. Men det
skader ikke at rense rggafgangen, rundtraekssystemet og
kakkelovnsrgret en gang om aret.



RAIS
ARTE2= OF FIRE

Brugervejledning

Funktionsbeskrivelse Rais 86-90

For at tree kan braende pa den rigtige made skal der
tilfares forbreendingsluft i passende meengder pa det
rigtige sted.

Denne braendeovn er forsynet med fglgende
reguleringsspjeeld for forbraendingsluft:

A. Greb under Iage betjener rysterist, som tillige virker
som tilgang for primaerluft.

B. 2 skydespjeeld i lage, som abner for sekundaerluft,
der tillige virker som rudeskylning.

Opstillingsvejledning:

Ovnen kan tilsluttes for rggafgang i top eller bagside ved
hjeelp af den medleveret aftreeksstuds som monteres ved
hjeelp af 3 stk. skruer og meatrikker.

Ovnen kan opstilles pa almindelig forekommende gulv og
i overensstemmelse med bygningsreglement.

Ved opstilling af Rais 86 — 90 bgr der tages hensyn til
varmefordelingen til gvrige rum, da Rais 86-90 har en
effekt, der svarer til opvarmning af ca. 85 m2 boligareal
(ved normal loftshgjde m.m.).

Tilslutning til skorsten foretages med passende ragrar
(kontakt evt. lokale skorstensfejermester).

Afstand fra veeg: Se vedlagte installationsanvisning.

Lokale myndigheder samt skorstensfejermester bar
kontaktes far opstilling.
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Installationsanvisning for Rais 86 - 90

Effekt 6 KW

Minimumstryk i ildsted ved 6 KW = 0,14 mBAR
Minimum hgjde af skorsten 3 meter

Minimum skorstensdiameter 150 mm.

Opteendingsrummet skal tilfgres tilstraekkelig frisk luft for
at sikre en god forbreending. Bemaerk evt. mekanisk
udsugning (kekkenventilator).

Min. Afstand fra breendbart materiale.

{L:A%

Isoleret skorsten

250 - } 250 }

=

Mal i mm.

Afstand til ubreendbart materiale min. 25 mm.

Ved montage af skorsten til topafgang skal isoleringen
fares helt ned til toppladen.

Ved anvendelse af topafgang og uisoleret rggrar skal
vaeg bag ved ovn veere af ikke breendbart materiale.

Mgbleringsafstand 700 mm fra ovn.
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Rggkanaler og ragrar bgr renses en gang pr. ar.

Ovnen skal installeres i henhold til bygningsreglement.

Driftsvejledning

Breendsel:

Breendsel man anvender, bar veere tree med passende
lavt vandindhold 15-22 %, laengde ca. 25 cm. For at opna
dette bar tree lagret tart under tag med frisklufttilgang i
mindst 1 ar.

Opteending.

Til opteending anvendes sprittablet eller lignende
optaendingsblok samt smat klgvet tree ca. 1,5 — 2 kg.

Far opteending: Greb for rysterist stilles pa
meerke 1-2. sekundeerluftgreb
abnes helt mod hgijre.

Under opteending: | starten holdes ovnlager halvt
abne, og lukkes gradvist til
efterhanden som treeet
anteendes.

Greb for rysterist skubbes ind
gradvist. Sekundeerluftspjeeld
holdes helt &bnet under
opteending.

Det er en fordel altid at have et askelag pa ca. 20 mm
Bund af ildsted.

Fyring:

Ved hver pafyring af ca. 2 kg. Trae/time opnas nominel
effekt.

1 stk. birketrae (diameter 9 cm og leengde 25 cm) vejer ca.
1 kg.

Overvagning:

Ved fyring med lukkede lager og rigtig indstilling af
betjeningsgreb er der ikke behov for overvagning af Rais
ovnen.
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Renggring:
Renggaring af breendkammer foretages ved at fjerne asken
gennem rysteristen ned i askeskuffen. Aske skal

opbevares i ikke braendbart beholder indtil den er
tilstreekkeligt afkglet.

Renggaring af ydre kan foretages med blad, tar klud.

Rensning af rgqveje:

1. Ragledeplade udtages. Se tegning.

2. Ragkamre kan nu nedbgrstes — brug
stgvkost eller anden egnet bgrste.

3. Rgglederplader monteres.

Udskiftning af sliddele:

Ved evt. beskadigelse af lagepakning (uteet 1age) kan
denne udskiftes.

Driftforstyrrelse:

Ovn breender for steerkt:
Dette kan skyldes uteethed ved lagepakning — se
Udskiftning af sliddele.

Ovn braender for svagt:
- For lille friskluft-tilfgrelse til rumventilation.
- Manglende rensning af ragveje.
- Uteet skorsten.
- For lidt treek.

Ved driftforstyrrelse anbefales at kontakte
skorstensfejermester.

Ved en eventuel skorstensbrand tilkaldes brandkorps.
Brug ikke vand til slukning.

Vigtigt: For at opna en sikker forbraending skal der veere
klare flammer eller klare glgder — treeet ma ikke ligge og
"ulme” — luk derfor ikke helt for lufttiigang til ildsted.
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Afmontering af rgglederplader

Ridser og andre beskadigelse kan repareres med maling,
der taler varme, men farst skal tjsere- eller rustpletter
fiernes.

Vigtigt: Rensning og reparationer skal altid foretages, nar
ovnen er kold — stuetemperatur.

Indvendiq ildfast beklaedning.

Din Rais er indvendigt beklsedt med ildfast sten for at
beskytte jernet mod direkte kontakt med ilden. Desuden
isolerer stenene om balet, og der opnas herved en bedre
forbreending.

Veer forsigtig med ildrageren sa du ikke beskadiger de

ildfaste sten. Af samme grund skal ny forsyning af
braende laegges pa balet — ikke kastes.

Bagning og madlavning.

Enhver Rais-model med et bage/komfurrum, der kan
lukkes, kan bruges til bagning, og alle modeller kan
anvendes til madlavning. 2 ildfaste sten i dette rum er
uundveerlig for bagning. Et ovn termometer anbefales.
Temperaturen skal veere 200° C. Det der skal bages, kan
placeres direkte pa stenene. Hvis temperaturer bliver for
hgj anbefales det at abne lagerne lidt. Er dejen penslet
med aeg, vil det veere klogt at laegge et stykke bagepapir
eller folie under, sa det, der lgber ned, ikke braender pa
stenene. Bagetiden for brad er 30-40 min. — alt efter
brgdets starrelse. Vend brgdet, nar den halve bagetid er
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gaet. Bageveeggen bliver varmere. Dybfrost-retter, som
f.eks. pizzaer, kan anbringes i det forvarmede
bage/komfurrum uden at veere optget.

Garanti.
Folges instruktionerne, er der garanti pa alle Rais-

modeller, hvad angar materiale og udfgrelse. Garantien
geelder dog ikke "bagstenene”.

Vi haber, at instruktionerne kan veere dig til hjaelp, sa du
far stgrre gleede — og bedre udnyttelse — af din Rais. Vi er
overbevidste om, at du vil veerdseette dens kvalitet og
anvendelsesmuligheder.

God forngjelse!
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